
                                                                                                                                                     

MENU  ALMUERZO  19 – 10 – 2026 

                                              PRIMEROS                                                   
 Plato San Agustín: Pucherito de Garbanzos de Alcolea y Matanza de Almagro  

 Pimientos del Piquillo Rellenos de Pincho Donostiarra, con Salmon Ahumado 

 Autentico Salmorejo Cordobés Casero, Jamón Ibérico, Huevo y Oro Liquido 

 Triángulos de Pasta Fresca, Rica Salsa Boloñesa y Lluvia de Queso Manchego  

 Berenjena Morada Rellena de Carne de Ternera al Horno y Culis de Tomate 

 Delicioso Pate de Perdiz Tostado con Azúcar de Caña, Mermelada de Naranja  

 Alcachofas Rellenas de Lomo de Orza Empanado Crujiente y Lluvia de Queso 

 Degustación Manchega:  Asadillo Manchego y Migas del  Pastor con huevo 

 Huevos Rotos de Gallina con  Patatas Panderas y  Ricas Salchichas al Vino 

 Ensalada de Burrata con Nueces, Dados de Mango y Salsa de Miel y Mostaza 

                                                          SEGUNDOS 
 Churrasco de Ternera  Tierno a la Brasa con Patatas Panaderas y Sal Maldon 

 Entraña de Ternera de  Añojo 100% a la Brasa con Su Guarnición de (Sple2€)  

 Carrillada Ibérica Súper Tierna Elaborada en Salsa Cordobesa y Panaderas 

 Presa Ibérica de Bellota 100% Brasa con Patatas Panaderas Casera (Supl.7€) 

 Cachopo de Lomo de Cerdo Casero con Queso, Empanado Súper Crujiente 

 Lomitos de Ciervo con Salsa de Frutos Rojos y Puré de Manzana (Supl.4€) 

 Costillas Ibéricas Asadas a Baja Temperatura, Cebolla Crujiente y Barbacoa 

 Espectacular Picaña de  Vaca a la Brasa Tiernecitas con Panaderas (Supl.8€) 

 Lagarto de Cerdo Ibérico a la Brasa Acompañado de su Propia Guarnición 

 Pluma de Cerdo Ibérica Elaborada la Brasa y Panaderas , Pimiento del Padrón 

 Confit de Pato Napado con Salsita de Naranja y  Frutos del Bosque (Supl.2€) 

 Bacalao Confitado con Camita de Pisto Manchego y Aceite de Aceituna Negras 

 Filete de Pez Espada Salvaje a la Brasa con Chimichurri Casero y Guarnición 

 Tataky de atún Rojo Brasa con Camita de Salsa Ponzu y Mayonesa Japonesa 

 Suprema de Mero a la Brasa con Tizne Manchego Casero al Estilo S. Agustin 

 Lomito de Salmon Salvaje al Horno acompañado de salsita  Pimienta Rosa 

                                               POSTRES 
Torrija, T. Queso, Tiramisú, Tarta de la Abuela, Tarta de Chocolate y Galleta, Brownnie, Sopa 
de Leche Merengada, Pan de Calatrava, Crema de Chocolate Blanco, Pastel de San Agustin, 
Milhojas de Crema y Mata, Kenet de Chocolate con Pan Crujiente, Membrillo con Queso, 
Arroz con Leche, Nueces con Nata, Creppes de Nutela, Cheesecake de Chocolate. 
  INCLUYE: 1 PRIMERO, 1 SEGUNDO, POSTRE, PAN, VINO, GASEOSA, O AGUA. (LA DEMÁS BEBIDA SE ABONARAN APARTE)          
                                                                      IVA INCLUIDO; 22.00 € 


