MENU ALMUERZO 04 - 09 - 2026

PRIMEROS

Plato S. Agustin: Fabada Asturiana Compuesta de: Chorizo, Morcilla y Papada
Raviolis Triangulares de Queso Manchego y Salsa Bolofiesa al Estilo del Chef
Setas a la Riojana y Chorizo de Pueblo de Almagro, Huevo y Toque Picanton
Pimientos del Piquillo Rellenos de Pincho Donostiarra, Anchoa del Cantabrico
Alcachofas Rellenas de Lomo de Orza Empanado Crujiente y Lluvia de Queso
Arito de Ensaladilla Rusa Casera con Lagrimas de Huevo y Anchoas del Norte
Autentico Salmorejo Cordobés Casero, Jamoén Ibérico, Huevo y Oro Liquido
Degustacion Manchega de Migas del Pastor con huevo y Asadillo Manchego
Huevos Rotos de Gallina Feliz, Patatas Panaderas Horno y Chorizo de Pueblo
Ensalada de Queso Feta, Nueces, Dados de Mango y Salsa de Miel y Mostaza

SEGUNDOS
Churrasco de Ternera Tierno a la Brasa con Patatas Panaderas y Sal Maldon
Muslo de Pollo Feliz Deshuesado a la Brasa con Patatas del Terreno al Horno
Carrillada Ibérica Super Tierna Elaborada en Salsa Cordobesa y Panaderas
Lomitos de Ciervo CM con Salsa de Frutos Rojos y Puré de Manzana (Supl.4€)
Costillas Ibéricas Asadas a Baja Temperatura, Cebolla Crujiente y Barbacoa
Cachopo de Lomo de Cerdo Casero con Queso, Empanado Super Crujiente
Pluma de Cerdo Ibérica Elaborada la Brasa y Panaderas , Pimiento del Padrén
Lagarto de Cerdo Ibérico a la Brasa Acompaiado de su Propia Guarnicion
Confit de Pato Napado con Salsita de Naranjay Frutos del Bosque (Supl.2€)
Chuletén de Cochino del Pirineo a la Brasa con Patata Panaderas y Sal Maldon
Bacalao Confitado con Camita de Pisto Calabacin y Aceite de Aceituna Negras
Tataky de atin Rojo Brasa con Camita de Salsa Ponzu y Mayonesa Japonesa
Lomo de Salmén Salvaje Horno acompaiado de Salsita de Pimienta Rosa
Lubina Salvaje al Horno y Aroma de las Finas Hierbas con Culis de Tomate
Filete de Pez Espada Salvaje a la Brasa con Chimichurri Casero y Guarnicién
Suprema de Mero a la Brasa con Tizne Manchego Casero al Estilo S. Agustin

POSTRES

Bovija, 8. Quese, Sinamisii, Sarta de fo Gbuela, Sarta de Chocolate y Salleta, Brovnnie, ejitas
e Wmendra, Sapa de Loche Merengada, Crema de Chacolate Blance, Pastel de San Equatin,
Mibhojas de Crema y Mata, Kenet de Chacolate con Pan Cusiente, Cheesecake de Chocolate 4
Helado, Futa, Quag con Leche, Dneces con Mata, Pan de Calatrasa, Crepes 3e Dntea.

INCLUYE: 1 PRIMERO, 1 SEGUNDO, POSTRE, PAN, VINO, GASEOSA, O AGUA. (LA DEMAS BEBIDA SE ABONARAN APARTE)

IVA INCLUIDO; 22.00 €



