
    

                                                                                                                               

   
 Tabla de Ibéricos Manchegos: Lomo, Salchichón y Queso D.O, Pan de Cristal 

 Carpacho de Bacalao Ahumado con Tomate Aromatizado y Pan de Cristal  

 Surtido de Mariscada de Gambones y Zamburiña al Estilo de P. San Agustin  
                                                                                              

        

 Confit de Pato a la Naranja Puré de Manzana Casero y Salsa de Frutos Rojos 

 Cochinillo Crujiente  y Confitado a Baja temperatura con Escamas de (Supl.8) 

 Pluma de Cerdo Ibérica Elaborada a la Parrilla Acompañada de Panaderas 

 Churrasco de Ternera Súper Tierno a la Brasa con Patatas al Horno Casera 

 Rabo de Toro Estofado y Elaborado a la Cordobesa y su Guarnición Especial 

 Paletilla de Cordero Asada a la Castellana con su Propio Juguito ( Supl.10€) 

 Presa Ibérica de Bellota Brasa Acompañada de Patatas Naturales al Horno 

 Secreto Ibérico de Bellota Brasa Acompañada de Patatas Panadera Caseras 

 Cachopo de Ternera Relleno de Jamón, Queso Manchego D.O y Panaderas 

 Chuletón de Ternera Gallega de 600 Gramos a la Brasa con Patatas (Supl.15€) 

 Hamburguesa de Vaca Simmental Brasa con Queso Manchego y Pan Brioche 

 Costillas de Cerdo Asadas a Baja Temperatura Con Salsa Barbacoa Suave 

 Ciervo de Los Montes de Toledo a la Brasa con Salsa de Frutos del Bosque 

 Espectacular Picaña de  Añojo de Angus a la Brasa con Panaderas (Supl.5€ ) 

 Lagarto de Cerdo Ibérico a la Brasa Acompañado de su Propia Guarnición 

 Suprema de Salmón Salvaje Horno acompañado de Salsita de Pimienta Rosa 

 Pata de Pulpo Brasa a la Gallega con Patatas y Pimentón de la Vera (Supl.7€) 

 Lomo de Rodaballo Fresco Napado con Salsita Bilbaína y Ensalada Gourmet 

 Filete de Pez Espada a la Brasa Napado con Chimichurri Casero y Guarnición 

 Sepia a la Parrilla con Sofrito de Ajo de las Pedroñeras y Perejil y Ensalada 

 Bacalao Confitado y Camita de Pisto Calabacin y Aceite de Aceitunas Negras 
 

P                                           POSTRES 
T. de Manzana ( Pedir Antes ), Brownnie, S. de Leche Merengada, T. Abuela, Tiramisú, Pan 
de Calatrava, Torrija, Tarta de Queso, Pastel de San Agustín, Membrillo con Queso, Tejitas de 
Almendra y Crema, Crema de Chocolate Blanco, Milhoja de Nata y Crema, Creps de Nutela, 
Nueces con Nata, Arroz con Leche, Kenet de Chocolate, Cheesekake de Chocolate y Helado. 
INCLUYE; 3 ENTRANTES, 1 SEGUNDO, PAN, POSTRE, AGUA, VINO, O , GASEOSA (  LAS DEMÁS DE  LAS  BEBIDAS  SE A 

BONARAN APARTE )       
                                                    

 ENTRANTES AL CENTRO MENU ALMUERZO  19 – 07 - 2026 

   SEGUNDOS A ELEGIR 

 IVA INCLUIDO  35.00 € 


